Tracabilité agroalimentaire par
technologie NFC/CCP

G. De Maso-Gentile, M. Conti

Universita Politecnica delle Marche
Ancona, Italie



Synthéese

motivation

systeme de tracabilité agroalimentaire proposeé
» matériel et logiciel

» pbase de donneées partagee
» smartphone app

application dans un vrai contexte

conclusions



Introduction

* Jélephones mobiles avec
technologie CCP
(communication en champ
proche et en anglais near field
communication, NFC)

* App de tracabilité de I'huile
d'olive extra vierge.

* App pour les consommateurs
de voir la chaine de production.




NFC/CPP dans le chaine de production
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séparation des donnees
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. App développé pour chague étape de la chaine.
e Info relatives a chaque étape est enregistrée dans la « radio-étiquettes »
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Foglio1 »

Leccino

Codice lotto: 1

data: 1/1/2013

Tipo di raccolta: Manuale
Metodologia colturale: Convenzionale
Metodo di Lotta: Integrata

Varieta: Leccino

Defogliazione Olive: Si

Frangitura: Molazze

Gramolatura [min]: 34

Tipologia estrazione: Pressatura
Temperatura Max. di processo: 23[C°]
Processo di molitura: Continua
Quantita olive [kg]: 100

Data di malitara:-1/1/2012

L'information est automatiquement transtéré vers la BDD en nuage.




Smartphone app : récolte - 1

Informations sur le lieu de récolte, la date, la variété d'olive, type de
récolte sont enregistrées dans le « radio-étiquettes » des cageots.



Smartphone app : récolte - 2

® 21:36

SELEZIONA L'AZIENDA

Azienda 1
Azienda 2
Azienda 3
Azienda 4
Azienda 5

»

® . 21:36

SELEZIONA LA TENUTA

Azienda 1

Tenuta 1 Ancona
Tenuta 5 Ancona

N

SELEZIONA L'OPERATORE

\
Nuovo Operatore

Azienda 1
Mario Rossi
Giuseppe De Maso-Gentile
Daniele Ausili
Marco Spoletini
Massimo Conti

Marino Pierini

»
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SELEZIONA UNA VARIETA

leccino

maurino

mignola

nebbia del menocchia
oliva grossa

lea

N

o] k3 21031

INSERIRE PESO

Peso(Kg):

112

Inserisci peso

Inserisci in seguito

~

Informations sur le lieu de récolte, la date, la variété d'olive, type de
recolte sont synchronisé dans la base de données sur le réseaul.



Smartphone app : récolte - 3
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RIEPILOGO INFORMAZIONI Azienda: Azienda 1
RACCOLTA: Tenuta: Tenuta 1 SCRIVI TAG

-Luogo: Ancona

-Met. colturale: Basso impatto

-Met. lotta: Integrata

-Tipo Raccolta: Manuale
-Coordinate: 43.5864915 13.5170632
-Operatore: Daniele Ausili

Azienda: Azienda 1

Tenuta: Tenuta 1
-Luogo: Ancona
-Met. colturale: Basso impatto
-Met. lotta: Integrata Varieta: oliva grossa
-Tipo Raccolta: Manuale Peso: 112 kg

-Coordinate: 43.5864915 13.5170632 + %
= TAGE

Les opérateurs autorisés peuvent confirmer les données et écrire le
« radio-étiquettes » des cageots.
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Smartphone app : moulin a huile - 1

Aggiungi dati

Codice lotto: 1
Data di raccolta: 1/1/2013
Tipo di raccolta: Manuale
Metodologia colturale: Convenzionale
Metodo di lotta: Integrata
Varieta: Leccino
Defogliazione olive: Si
Frangitura: Molazze
Gramolatura [min]: 34
Tipologia estrazione: Pressatura
Temperatura Max. di processo: 23[C°]
Processo di molitura: Continua

Aggiungi quantita olio

Salva dati

Les « radio-étiquettes » des cageots sont lues avec info sur la date
de pressage, I'emplacement, le rendement, le traitement de l'usine.



Smartphone app : moulin a huile - 2
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RIEPILOGO INFO INSERISCI MANUALMENTE DATI Seleziona tipo estrazione
INSERIMENTO DATI PRELEVATE . T RIEPILOGO INFO
RACCOLTA Azienda frangitura: Frantoio 1 Litri acqua Iavaggio(Lt): 5 =
Operatore frangitura: Marco Spoletini Seleziona defoghazmne Azienda raccolta: Azienda 1
Avvicinati al Tag per 'rf&i’lgaréiﬁﬁﬁgaﬁﬁld]“ Inserire litri acqua lavaggio . Ezrt':t;gzzft(::tﬂ%?%as}zo15a|02/03/2015
acquisire | dati e . Dt g /0901
heas o 1 kg Peso olio ricavato(kg): Terpiniey SysHo It ) e b faraoste Spbetin

Varieta: oliva grossa
Tipo molitura: martelli metallici

Inserire temperatura massima di ID raccolte: 10

o0 Defogliazione: no
processo (°C) Minuti gramolatura: 20

Seleziona tipo molitura Peso olive frangitura(kg): 112.0
Peso olio ricavato(kg): 14

H H . Tipo Estrazione: pressatura
Minuti gramOIatura' Temperatura processo(°C): 26
Litri acqua lavaggio(Lt): 35

Inserire peso olio ricavato (Kg)

Molazze pietra

Salva Info Seleziona tipo estrazione Inserire minuti gramolatura
lotto

Fine W Pressatura
_ Inserisci in
Non salvar Seleziona defog

Les informations sur la date de pressage, emplacement, rendement,
le type de traitement de 'usine sont ajoutés a la BDD et I'étiquette
pour chaque récipient d'huile.

SCRIVI TAG



1. Les « radio-étiquettes » des contenants sont lues.



Smartphone app : réservoir - 2

w . 21:49 [aa] 3, 21:50

Fornire identificativo
cisterna

Riepilogo Info di

Avvicinare lo smartphone al TAG stoccaggio

oppure inserire I'identificativo y ; ;
manualmente Azienda stoccaggio: A_Z|enda1 ‘
Operatore stoc.: Massimo Conti
; . Data stoc.: 02/03/2015
Identificativo cisterna: Identificativo cisterna: 2
Peso olio ingresso(kg): 14.0
Resa media: 8.0
ID frangiture: 7
Azienda raccolta: Azienda 1
| . Tenuta: Tenuta 1
~Conferma e inserisci Varieta: oliva grossa
‘ Data inizio rac.: 02/03/2015
Data fine rac.: 02/03/2015
Tempo stoccaggio: 0 giorni

Scrivi TAG

j

2. L'information est ajoutée a la « radio-étiquettes » de la cuve et
dans la base de données par le réseau.



' . Leggi Tag

Aggiungi dati

Codice lotto: 1
data: 1/1/2013
Tipo di raccolta: Manuale
Metodologia colturale: Convenzionale
Metodo di Lotta: Integrata
Varieta: Leccino
Defogliazione Olive: Si
Frangitura: Molazze
Gramolatura [min]: 34
Tipologia estrazione: Pressatura
Temperatura Max. di processo: 23[C°]
Processo di molitura: Continua
Quantita olive [kg]: 100
Data di molitora: 1/1/2013
Quantita olio [kg]: 18.

Les informations avec I'ajout de la société et la date de mise en boutellle,
sont transférés a partir du réservoir vers les « radio-étiquettes » individuels.



Smartphone app : embouteillage - 2
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Inserimento Info Riepilogo Info di
INSERIMENTO INFO DI RIEPILOGO INFO Imbottigliamento Imbottigliamento
STOCCAGGIO PRELEVATE S _
AT e o Azienda mbottnghamento: Az.ne'nda1
e . Operatore imb.: Marco Spoletini
Avvicinati al Tag per Azienda stoc.: Azienda Data imb.: 02/03/2015
ac iSire | datl Coordinate gps: 43.4860146 13.1658209 vetro Materiale confezioni: vetro
qu : Data stoc.: 02/03/2015 Capacita confezioni: 0.5
Operatore stoc.: Massimo Conti Numero confezioni: 2
ID operatore stoc.: 8 Capacita confezione (Litri):

Acidita (%): 0.7
Identificativo cisterna: 2

Peso olio entrata(kg): 14
Id frangiture: 7

Azienda rac.: Azienda 1 0.5 Peso olio entrata(kg): 14
Tenuta: Tenuta 1 Peso olio uscita(kg): 0.9175
Varieta: oliva grossa Resa media: 8

Resa: 8 Numero di confezioni: Azienda raccolta: Azienda 1
Data inizio rac.: 02/03/2015 Tenuta: Tenuta 1

Data fine rac.: 02/03/2015 Varieta: oliva grossa

Data inizio rac.: 02/03/2015

Data fine rac.: 02/03/2015
Salva Info Non salvare Tempo imbottigliamento: 0 giorni

stoccaggio Acidita (%):

Scrivi TAG

Les informations avec I'ajout de la société et la date de mise en boutellle,
sont transférés a partir du réservoir vers les « radio-etiquettes » individuels.



Per maggiori ir‘azioni — 5
https://sites.google.com/site/progtracciabilitaalimentare/tracciabilita*delfofic™

uantita olive [kg]: 100
i litara- 1/71/201°

a di maoli

Le consommateur rapproche son smartphone a |'étiguette qui contient une
« radio-etiquettes » . Sa lecture permet la connexion a la base de données
sur le réseau avec toutes les informations sur |'histoire de cette boutellle.



Smartphone app : consommateur - 2

Raccolta

Per conoscere i dettagli del
prodotto scegli una delle
seguenti opzioni

Informazioni Raccolta

Informazioni Frangitura

Azienda raccolta: Azienda 1

Nome tenuta: Tenuta 1
Informazioni imbottigliamento Luogo tenuta: Ancona
Coordinate gps: 43.5864915 13.5170632
Metodologia colturale: Basso impatto
Metodologia di lotta: Integrata
Tipo raccolta: Manuale

Ricette Degustazione

—

Esci — ﬁ

Varieta: oliva grossa
Inizio raccolta: 02/03/2015
Fine raccolta: 02/03/2015

—

W

Menu principale)

Frangitura

Azienda frangitura: Frantoio 1
Tipo molitura: martelli metallici
Tipo estrazione: pressatura
Minuti gramolatura: 20

Qt. acqua per lavaggio(Lt): 35
Defogliazione: no

Temp. proc.(°C): 26

Data scadenza: 23/08/2016
Resa: 8

Menu principale

e T .A4.2157 @ & 7 Ad=21:57 W & = 422158 & T 412158

Imbottigliamento

Azienda imbottigliamento: Aziendal
Coordinate gps: 43.4859978 13.1658817
Data imbottigliamento: 02/03/2015

Data scadenza: 23/08/2016

Tipo confezione: vetro

Capacita confezione(Lt): 0.5

Acidita: 0.7

Tempo imbottigliamento: 0 giorni

Menu principale




ASSAM : vral contexte

Rintraccia il tuo prodotto ATTRIBUT!

OOOOO

La méme structure de l'application et la BDD a été réutilisé
pour d'autres chaines agroalimentaires.
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MILANO 2015

NUTRIRE IL PIANETA
ENERGIA PER LA VITA

Solution pour le contréle de chaines agroalimentaires.



Conclusion

e systéme de tracabilité agroalimentaire propose

» matériel et logiciel

» base de données partagee
» app pour smartphone

e test dans un vrai contexte
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